Lahiruokaseminaari "Pellolta Poytaan”

Aika: Torstai 1.10.09 klo 13.00 — 16.00
Paikka: Keski-Pohjanmaan ammattikorkeakoulun auditorio, Talonpojankatu 2, Kokkola
Lahiruokaseminaarissa etsitdan mahdollisuuksia lahiruuan kaytén lisddmiseksi julkisten

laitosten ja yksityisten ravintoloiden ruokalistoilla sekéd painotetaan kestavia ja vastuullisia
valintoja.

Lahiruokaseminaari on tarkoitettu kaikille elintarvikealan yrittajille, Keski-Pohjanmaan
alueen julkisten laitosten emannille ja henkiléstélle, alueemme ravintoloiden, ruokaloiden
ja kahviloiden ruokapuolesta vastaaville, kuntien ko. asioista paattaville virkamiehille ja
luottamushenkiléille seka kaikille muillekin [ahiruuasta kiinnostuneille.

Ohjelma:

klo 13.10 Tilaisuuden avaus
Yritysasiamies Jouko Peltola, Kokkolanseudun Kehitys Oy, KOSEK

13.15 Elintarvikevalvonta ja -turvallisuus
Myyntikoordinaattori Tanja Immonen, Controlmatic Oy

14.00 Pestyista perunoista esikypsytettyihin perunoihin
Toimitusjohtaja Reijo Pitkédnen, Pitkdsen Peruna Oy

14.20 Kahvi ja tuotemaistiaisia alueemme yrittajilta

14.40 Kaytannén kokemuksia pienen kunnan ruokahuollon jarjestamisesta
Ruokahuoltovastaava Taina Simpanen, Halsuan kunta

15.00 L&hiruoka ravintolabusineksen nakékulmasta
Ravintoloitsija Maija Silvennoinen, Katriinan Kasvisravintola, Jyvaskyla

15.45 Keskustelua lahiruuasta

16.00 Tilaisuus paattyy

Tilaisuus on maksuton. limoittautumiset viimeistaan tiistaina 29.09.2009 klo 16.00
mennessad KOSEK:iin Henna Kokko-Slottelle, p. 06-8243400 tai henna.kokko-
slotte@kosek.fi.

Lisatietoja seminaarista antavat yritysasiamies Jouko Peltola / KOSEK p. 044 026
6007 ja kotitalousneuvoja Seija Varila / Keski-Pohjanmaan maa- ja kotitalousnaiset
p. 0400 137 899.
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